UD AF HUSET

Ger arets sidste aften nem og mindeveaerdig.
Vi serger for maden — I nyder aftenen.

FORRET - VAELG MELLEM

Hummersuppe

Tigerrejer, créme fraiche
og citronperler

eller
Rejecarpaccio +30,-

Chilimayo, kapers, dildolie
og citronperler

Begge forretter serveres med
ciabatta-surdejsbolle og rort smor.

------------------------------------

? HVIDVIN TIL FORRETTEN
125,- pr. flaske

HOVEDRET - VALG MELLEM

Langtidstilberedt nakkefilet

fra Grambogaard
Avocadocreme, sma gulerodder,

bimi broccoli, romanesco,
pommes Anna og pebersauce

eller
Cote de Boeuf fra Nordjylland +60.,-

Avocadocreme, sma guleredder,
bimi broccoli, romanesco,
pommes Anna og cognacsauce

? RGDVIN TIL HOVEDRETTEN
150,- pr. flaske

TILK@B TIL NYTARSTALEN Q)
10 g Caviar — 250,- til 2 personer

Blinis - créme fraiche - ponzu-leg - urter

f% BOBLER TIL CAVIAR - 199,- pr. flaske

TILKOB - DESSERT )

Lemontaerte — 75,- pr. person
Marinerede ber - sprad crumble - barcoulis

? DESSERTVIN - 100,- pr. Y2 flaske

BESTILLING SENEST 29/12-2026

(eller nar kapaciteten er udsolgt)

@ AFHENTNING 31/12-2026
MELLEM KL. 10.00 OG KL. 13.00

Bestil pa tlf.: 97180788
eller mail: mail@cafetankefryd.dk
Menuen afhentes, pakket i engangsemballage

med let forstéelig tilberedningsvejledning.
Ved bestilling minimum 2 personer.
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